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C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  B E N E F I C I O S

B E N E F I C I O S
D E  M A S A S  Y  P A N

C O N G E L A D O

E L  P R O D U C T O 
C O N G E L A D O 

C O N S E R V A
S U  H U M E D A D , 

C A L I D A D
Y  S A B O R

RESPUESTA  
CORTA A LA  

DEMANDA POR SU 
DISPONIBILIDAD 

INMEDIATA.

C O N S I S T E N C I A 
E N  L A  C A L I D A D

24H

REDUCCIÓN 
DE COSTOS 
Y MERMAS.

MAYOR VIDA 
EN ANAQUEL.

SIMPLIFICA 
Y FACILITA LA
OPERACIÓN.

ESTANDARIZACIÓN 
DE PRODUCTO.

CONTROL 
DE INVENTARIOS.
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R Ú S T I C O 
Y  S A L A D O

Producto de 
MASA MADRE Y 

HARINA DE TRIGO

Producto de miga suave, grandes 
alveolos y corteza crujiente.



T É R M I N O ST É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S AT I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNFERMENTACIÓN DESCONGELADODESCONGELADO  HORNEADO HORNEADO

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 4 7

B A G U E T T E

280 g

24 pz

20 min N/A
240º C
6 min

26 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 1 4 2 3

1 / 2  B A G U E T T E 
N A T U R A L

135 g

30 pz

20 min N/A
220º C
6 min

26 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 1 4 2 2

1 / 2  B A G U E T T E 
I N T E G R A L

145 g

30 pz

20 min N/A
220º C
6 min

26 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 0 7 2 5

C I A B A T T A
N A T U R A L

100 g

30 pz

20 min N/A
220º C
6 min

26 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 0 7 2 6

C I A B A T T A
I N T E G R A L

105 g

30 pz

20 min N/A
230º C
6 min

26 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 0 7 2 8

P A N  D E  N U E Z
Y  P A S A S

330 g

20 pz

20 min N/A
230º C
6 min

26 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 0 4 9 5

P A N  D E  H I G O

400 g

12 pz

20 min N/A
230º C
6 min

26 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 0 7 3 1

B A R R A  D E
A C E I T U N A

300 g

14 pz

20 min N/A
230º C
6 min

26 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 0 7 2 9

R Ú S T I C O 
V I N O  T I N T O

400 g

12 pz

20 min N/A
230º C
6 min

26 min 1 día

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  R Ú S T I C O  Y  S A L A D O C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  R Ú S T I C O  Y  S A L A D O

R Ú S T I C O  Y  S A L A D O R Ú S T I C O  Y  S A L A D O



T É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADO

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 0 7 3 0

R Ú S T I C O 
C E N T E N O  Y  M I E L

400 g

12 pz

20 min N/A
230º C
6 min

26 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 0 9 4 7

C A M P I N A

475 g

12 pz

20 min N/A
230º C
6 min

26 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 7 1 6 3

B A G U E T T E
A R T E S A N A L

- g

20 pz

10 min N/A
230º C 
6 min

26 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 0 9 6 1

T R I G O
L I N A Z A

400 g

12 pz

20 min N/A
230º C 
6 min

26 min 1 día

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  R Ú S T I C O  Y  S A L A D O
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R Ú S T I C O  Y  S A L A D O R Ú S T I C O  Y 
S A L A D O  M I N I



T É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADO 13

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 2 1 2

CIABATTA
NATURAL MINI

50 g

56 pz

20 min N/A
220º C
6 min

26 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 2 1 1

C I A B A T T A
I N T E G R A L  M I N I

64 g

56 pz

20 min N/A
220º C
6 min

26 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

0 0 0 0 0 0

M I N I  B A G U E T T E 
N A T U R A L

60 g

- pz

20 min N/A
220º C
6 min

26 min 1 día

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  R Ú S T I C O  Y  S A L A D O  M I N I

RÚSTICO Y SALADO MINI P A N Q U E L E R Í A

PRODUCTO BATIDO DE 
ESPONJOSA TEXTURA

Con notas de vainil la 
en el horneado.



T É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADOT É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADO

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

1 1 7 8

C H I N O

72 g

75 pz

40 min N/A 40 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

1 1 1 9 2 0 1 5 3 9

M A N T E C A D A M U F F I N  
F R U T O S  R O J O S

52 g

75 pz

80 g

24 pz

40 min 40 minN/A N/A40 min 40 min1 día 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 1 5 3 8

M U F F I N 
C H O C O L A T E

80 g

24 pz

40 min N/A 40 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

3 3 2 4 8 3 3 2 4 9

B I G  M U F F I N 
V A I N I L L A

BIG MUFFIN  
VAINILLA + CHISPAS

130 g

15 pz

130 g

15 pz

40 min 40 minN/A N/A40 min 40 min1 día 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

3 3 2 4 7

B I G  M U F F I N 
C H O C O L A T E

130 g

15 pz

40 min N/A 40 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 4 3 7 4 9 3 4 3 8

ROSCA DE  
PANQUÉ VAINILLA

ROSCA DE PANQUÉ
CHOCOLATE

612 g

8 pz

612 g

8 pz

40 min 40 minN/A N/A40 min 40 min6 días 6 días

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 4 4 0 4 9 3 4 3 9

ROSCA DE  
PANQUÉ MÁRMOL

ROSCA DE  
PANQUÉ NUEZ

612 g

8 pz

612 g

8 pz

40 min 40 minN/A N/A40 min 40 min6 días 6 días

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  P A N Q U E L E R Í A C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  P A N Q U E L E R Í A

P A N Q U E L E R Í A P A N Q U E L E R Í A



T É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADO16

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 0 8 2 5

B A S E  D A N É S

360 g

24 pz

20 min 60 min
165º C
14 min

1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 7 1 5

B A S E  F E I T É

360 g

24 pz

20 min N/A
180º C
45 min

38 min 1 día94 min

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  B A S E S

MASAS LAMINADAS 
Y BIZCOCHO

Producto de masa dulce, laminado, 
caracterizado por una miga suave  

y húmeda con notas de mantequilla 
y color l igeramente amaril lo.

B A S E S B A S E S



T É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADO18

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 5 9

B A N D E R I L L A

70 g

150 pz

40 min N/A
190º C
25 min

65 min 2 días

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 6 0

B A R R I T A
D E  P I Ñ A

75 g

150 pz

40 min N/A
190º C
25 min

65 min 2 días

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 7 1 2 3

B A R R I T A
D E  F R E S A

75 g

150 pz

40 min N/A
190º C
25 min

65 min 2 días

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 6 7

O R E J A

75 g

150 pz

40 min N/A
190º C
25 min

65 min 2 días

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 5 8 9

V I D R I O

65 g

150 pz

40 min N/A
190º C
25 min

65 min 2 días

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

1 5 0 5 0

C R U J I E N T E  D E 
M A N Z A N A

86 g

40 pz

40 min N/A
190º C
25 min

65 min 2 días

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  H O J A L D R A D O

H O J A L D R A D O

MASA LAMINADA CON
CORTEZA CRUJIETE 

Caracterizado por una miga  
hojaldrada para ser cortada y 
modelada en diversas formas.

H O J A L D R A D O



T É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADO20

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 0 8 2 3

GALLETA CHISPAS 
DE CHOCOLATE

50 g

180 pz

N/A N/A
160º C
12 min

1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 0 8 2 4

GALLETA DOBLE 
CHOCOLATE

50 g

180 pz

N/A N/A
160º C
12 min

1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 3 9 8

G A L L E T A
C E R E Z A

45 g

180 pz

N/A N/A
160º C
12 min

12 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 3 9 7

G A L L E T A 
M O K A C C I N O

45 g

180 pz

N/A N/A
160º C
12 min

1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 3 5 2

G A L L E T A 
C H O C O M E N T A

45 g

180 pz

N/A N/A
160º C
12 min

1 día

12 min12 min

12 min12 min

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  G A L L E T A S

G A L L E T A S GALLETAS



23T É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADO

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 5 3 7

P O L V O R Ó N 
V A I N I L L A

45 g

180 pz

N/A N/A
160º C
12 min

1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 5 3 6

P O L V O R Ó N
C H O C O L A T E

45 g

180 pz

N/A N/A
160º C
12 min

1 día12 min12 min

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  P O L V O R O N E S  Y  G A L L E T A S

MASA TIPO DANÉS 
Y BIZCOCHO

Producto de miga húmeda y compacta 
con sabor intenso a mantequilla  
para ser cortada y modelada en  

diversas formas.

P A N  D U L C EGALLETAS



T É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADOT É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADO

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 6 2

C O N C H A 
V A I N I L L A

77 g

160 pz

20 min 60 min
165º C
14 min

1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 6 3

C O N C H A
C H O C O L A T E

77 g

160 pz

20 min 60 min
165º C
14 min

1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 9 8

T A C O  D E
P I Ñ A

80 g

120 pz

40 min 60 min
165º C
14 min

114 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 5 0 0 3

B I S Q U E T

90 g

96 pz

40 min 60 min
170º C
14 min

1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 6 5

C U E R N O  
I N D I V I D U A L

80 g

120 pz

40 min 60 min
165º C
14 min

1 día

94 min94 min

114 min114 min

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 5 7 0 1

C R O I S S A N T

75 g

50 pz

40 min 60 min
165º C
14 min

1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

1 5 0 5 0 6

C R O I S S A N T  F T

85 g

50 pz

10 min N/A
180º C
28 min

38 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 5 6 9 6

C H O C O L A T Í N

101 g

50 pz

40 min 60 min
165º C
14 min

1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 6 5 5 0

C H O C O L A T Í N  F T

84 g

50 pz

10 min N/A
180º C
28 min

1 día

114 min

38 min114 min

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  P A N  D U L C E C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  P A N  D U L C E

P A N  D U L C E P A N  D U L C E



T É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADO26

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

0 0 0 0 0 0

M I N I
C H O C O L A T Í N

40 g

- pz

40 min 60 min
165º C
14 min

1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

0 0 0 0 0 0

M I N I  B A R R I T A 
D E  F R E S A

40 g

- pz

40 min N/A
190º C
25 min

1 día65 min114 min

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 7 2 5 7

PANQUÉ 
BLANCO MINI

20 g

80 pz

40 min N/A 40 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 7 2 5 9

PANQUÉ 
CHOCOLATE MINI

20 g

80 pz

40 min N/A 40 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 7 2 6 8

P L U M C A K E
M I N I

20 g

80 pz

40 min N/A 40 min 1 día

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  M I N I  P A N  D U L C E

M I N I  P A N
D U L C E

MINI PAN DULCE



29T É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADO

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 6 0 0

M I N I  C O N C H A
A M A R I L L A

40 g

60 pz

40 min N/A 40 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 5 9 0 4 9 3 6 0 1

M I N I  C O N C H A
C H O C O L A T E

M I N I  C O N C H A
R O S A

40 g

60 pz

40 g

60 pz

40 min 40 minN/A N/A40 min 40 min1 día 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 5 9 1

M I N I  C O N C H A
B L A N C A

40 g

60 pz

40 min N/A 40 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 3 5 7

M I N I  C O N C H A
V A I N I L L A

44 g

220 pz

20 min 40 min
165º C

20 min

1 día80 min

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 2 7 4 5

M I N I  C U E R N O

35 g

230 pz

40 min 60 min
165º C
14 min

1 día114 min

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  M I N I  P A N  D U L C E

D O N A S

Producto de 
HARINA DE TRIGO,  

FERMENTADO Y FRITO 

Con notas de vainil la y mantequilla.

MINI PAN DULCE



T É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADO 31

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 3 9 4

 S / C O B E R T U R A

50 g

72 pz

20 min N/A 20 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 5 1 6 4 9 3 5 3 8

B O M B Ó N
C H O C O G R E C A  D Á L M A T A

65 g

66 pz

65 g

66 pz

20 min 20 minN/A N/A20 min 20 min1 día 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 5 3 9 4 9 3 5 4 1

H O M E R O
R O S A

O B S C U R A
G R A N I L L O

65 g

66 pz

65 g

66 pz

20 min 20 minN/A N/A20 min 20 min1 día 1 día

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  D O N A S

BIZCOCHO CUBIERTO 
Y DECORADO

Listo para exhibir en ref rigeración.

D O N A S P A S T E L E S



T É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADOT É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADO

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 3 4 6

P A S T E L  B A S E 
 D E  C H O C O L A T E

1550 g

4 pz

50 min N/A 50 min 3 días

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 1 2 2 0 2 0 1 5 7 5

P A S T E L  D E 
G A L L E T A

P A S T E L  
D O L C E  M O K A

1500 g

4 pz

1590 g

4 pz

50 min 50 minN/A N/A50 min 50 min3 días 3 días

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 1 5 7 9 2 0 1 5 7 8

PASTEL FRESA 
TENTACIÓN

PASTEL TENTACIÓN
DE ZARZAMORA

1600 g

4 pz

1600 g

4 pz

50 min 20 minN/A N/A50 min 20 min3 días 3 días

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 1 6 4 7

P A S T E L  S U S P I R O 
D E  C A J E T A

1500 g

4 pz

50 min N/A 50 min 3 días

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 1 5 7 4 2 0 1 6 4 6

P A S T E L  
S E L V A  N E G R A

P A S T E L
C H O C O L A T T O

1500 g

4 pz

1570 g

4 pz

50 min 50 minN/A N/A50 min 50 min3 días 3 días

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 4 2 5 4 9 3 4 0 2

P A S T E L  D O B L E
C H O C O L A T E

PASTEL DE CREMA
IRLANDESA

1000 g

4 pz

1700 g

4 pz

50 min 50 minN/A N/A50 min 50 min3 días 4 días

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  P A S T E L E S C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  P A S T E L E S

P A S T E L E S P A S T E L E S



T É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADOT É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADO

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 4 6 3

P A S T E L  D E
Z A N A H O R I A

770 g

4 pz

50 min N/A 50 min 3 días

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 5 3 5 2 0 1 5 7 6

P A S T E L 
P I N G Ü I S

P A S T E L  
C O N E J I T O

1550 g

4 pz

1550 g

4 pz

50 min 50 minN/A N/A50 min 50 min3 días 3 días

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 5 3 3 4 9 3 5 3 4

P A S T E L 
G A N S I T O

P A S T E L  
C H O C O R O L

1550 g

4 pz

1550 g

4 pz

50 min 50 minN/A N/A50 min 20 min3 días 3 días

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

2 0 0 9 4 4

2 0 0 9 4 5

2 0 0 9 4 2 0 0 0 0 0 0

2 0 0 9 4 3 0 0 0 0 0 0

MAMÓN ESPONJA
CHOCOLATE 20D

MAMÓN ESPONJA
VAINILLA 20D

MAMÓN ESPONJA
CHOCOLATE 25D

MAMÓN CHOCOLATE 
MEDIA PLANCHA

MAMÓN ESPONJA
VAINILLA 25D

MAMÓN VAINILLA 
MEDIA PLANCHA

250 g

24 pz

250 g

24 pz

550 g

12 pz

1600 g

12 pz

550 g

12 pz

1600 g

12 pz

40 min

40 min

40 min 40 min

40 min 40 min

N/A

N/A

N/A N/A

N/A N/A

40 min

40 min

40 min 40 min

40 min 40 min

1 día

1 día

1 día 1 día

1 día 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  P A S T E L E S C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  P A S T E L E S

P A S T E L E S P A S T E L E S



37T É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADO

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

0 0 0 0 0 0

0 0 0 0 0 0

0 0 0 0 0 0

0 0 0 0 0 0

BASE AMERICANA 
CHOCOLATE 8P

BASE AMERICANA 
VAINILLA 8P

BASE AMERICANA 
CHOCOLATE 10P

BASE AMERICANA 
VAINILLA 10P

550 g

24 pz

550 g

24 pz

810 g

12 pz

810 g

12 pz

40 min

40 min

40 min

40 min

N/A

N/A

N/A

N/A

40 min

40 min

40 min

40 min

1 día

1 día

1 día

1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  P A S T E L E S

P A S T E L E S E M P A N A D A S

MASA HOJALDRADA 
CON RELLENO 

Cortada, moldeada y rellena.



39T É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADO

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 5 3 1

E M P A N A D A 
D E  J A M Ó N

130 g

40 pz

30 min N/A
190º C (+/- 10ºc)

30 min (+/- 5 min)

60 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 5 3 2

E M P A N A D A 
D E  C A R N E

125 g

40 pz

30 min N/A

60 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 5 2 9

E M P A N A D A 
D E  A T Ú N

130 g

40 pz

30 min N/A

60 min 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 5 3 0

E M P A N A D A 
D E  R A J A S

130 g

40 pz

30 min N/A

60 min 1 día

190º C (+/- 10ºc)

30 min (+/- 5 min)

190º C (+/- 10ºc)

30 min (+/- 5 min)

190º C (+/- 10ºc)

30 min (+/- 5 min)

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  E M P A N A D A S

EMPANADAS P R O D U C T O S
D E  L Í N E A

PANADERÍA LISTA 
PARA SERVICIO



T É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADOT É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADO

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

- 4 9 3 5 2 2 4 9 3 5 2 3

T E N D E R F L A K E 
B A G U E T T E

225 g

- pz

215 g

5 pz

201 g

5 pz

10 - 15 min 10 - 15 min 10 - 15 minN/A N/A N/A
190º C (+/- 10ºc)

6 - 8 min
190º C (+/- 10ºc)

6 - 8 min
190º C (+/- 10ºc)

6 - 8 min

16 - 23 min 16 - 23 min 16 - 23 min1 día 1 día 1 día

T E N D E R F L A K E
C H O C O L A T Í N

T E N D E R F L A K E 
C R O I S S A N T

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 5 1 9 4 9 3 5 1 8

T E N D E R F L A K E 
R I E L  F R E S A

T E N D E R F L A K E 
R I E L  P I Ñ A

340 g

10 pz

340 g

10 pz

10 - 15 min 10 - 15 minN/A N/A
190º C (+/- 10ºc)

6 - 8 min
190º C (+/- 10ºc)

6 - 8 min

16 - 23 min 16 - 23 min1 día 1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  P A Q U E T E

G R A M A J E

P I E Z A S  X  P A Q U E T E

3 1 7 1 0 3 1 7 1 1

T H O M A S  B A G E L 
N A T U R A L

T H O M A S  E N G L I S H 
M U F F I N

567  g

10 pz

340 g

20 pz

11 min 10 minN/A N/A1 min 0 min3 semanas 3 semanas

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 5 2 0 4 9 3 5 2 4

170 g

5 pz

201 g

5 pz

10 - 15 min 10 - 15 minN/A N/A
190º C (+/- 10ºc)

6 - 8 min
190º C (+/- 10ºc)

6 - 8 min

16 - 23 min 16 - 23 min1 día 1 día

T E N D E R F L A K E 
E M P A N A D A  P I Ñ A

T E N D E R F L A K E 
S C O O N E

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  P R O D U C T O S  D E  L Í N E A C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  P R O D U C T O S  D E  L Í N E A

PRODUCTOS DE LÍNEA PRODUCTOS DE LÍNEA



T É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADO42

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 3 7 7

4 9 3 5 0 8

4 9 3 5 8 5

4 9 3 5 5 2

R O S C A  D E  R E Y E S 
C H O C O L A T E

M I N I  R O S C A
D E  R E Y E S

R O S C A  D E
R E Y E S  P R E M I U M

R O S C A 
D E  R E Y E S

500 g

2 pz

101 g

40 pz

1150 g

1 pz

1000 g

1 pz

30 min

30 min

30 min

30 min

N/A

N/A

N/A

N/A

40 min

40 min

40 min

40 min

30 días

30 días

30 días

30 días

F A M I L I A RG R A N D E

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A N D E

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  T E M P O R A L I D A D

T E M P O R A L I D A D

PAN TRADICIONAL 
MEXICANO

De consumo para celebración 
de “Día de Muertos y Reyes”.

T E M P O R A L I D A D



T É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADOT É R M I N O S CRUDO
CONGELADO

FERMENTADO
CONGELADO

PRECOCIDO
CONGELADO

TERMINADO
CONGELADO

TIEMPO DE 
ELABORACIÓN

VIDA DE 
ANAQUEL

T I P O  D E  M A S A

FERMENTACIÓNDESCONGELADO  HORNEADO

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 3 6 5

4 9 3 3 6 0

4 9 3 4 5 5

4 9 3 5 8 6

MINI  PAN DE MUERTO 
CON AZÚCAR

M I N I  P A N  
D E  M U E R T O

P A N  D E  M U E R T O 
C O N  A Z Ú C A R

P A N  
D E  M U E R T O

90 g

40 pz

45 g

72 pz

350 g

1 pz

660 g

1 pz

30 min

30 min

30 min

30 min

N/A

N/A

N/A

N/A

30 min

40 min

40 min

40 min

1 día

1 día

1 día

1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

4 9 3 4 6 0

4 9 3 5 4 5

4 9 3 5 4 3

4 9 3 5 4 6

P A N  D E  M U E R T O 
C O N  C H I S P A S

M I N I  PA N  D E  M U E RTO 
CO N  A J O N J O L Í

P A N  D E  M U E R T O 
C O N  C O B E R T U R A

P A N  D E  M U E R T O 
C O N  A J O N J O L Í

55 g

1 pz

46 g

1 pz

240 g

8 pz

754 g

1 pz

30 min

30 min

30 min

30 min

N/A

N/A

N/A

N/A

40 min

40 min

40 min

40 min

1 día

1 día

1 día

1 día

G R A M A J E

P I E Z A S  X  C A J A

C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  T E M P O R A L I D A D C A T Á L O G O  D E  P R O D U C T O  |  T E M P O R A L I D A D

T E M P O R A L I D A D T E M P O R A L I D A D



Laredo Texas Warehouse 
Mahwah New Jersey Office 

www.ifdistributors.com
 info@ifdistributors.com

973 619 8846
800 835 6190 




